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OBEREMMELER
GRAUSCHIEFER RIESLING TROCKEN /2021

Flissige Tradition im Glas—Riesling vom grauen Schiefer.

In der Nase frische Elemente aus Grapefruit, Passionsfrucht, Apfel,
Birne und weil3en Bliten.

Am Gaumen ist der Wein lebhaft und rassig.

Im Abgang angenehm trocken und erfrischend.

Kihle Schiefernoten, Krauter und zart gelbfruchtige Elemente ge-
sellen sich dazu.

Ein kostlicher Vertreter fir leichten und doch gehaltvollen Riesling.

HERKUNT Mosel, Bereich Saar

KATEGORIE QbA, Ortswein aus Steillagen

BODEN Grauschiefer

KELLER . . .
Selektive Handlese in 20 kg Kisten,
Ganztraubenpressung,
Spontangarung,

5 Monate Vollhefelager

ANALYSE Alkohol: 10,5 % vol.
Restzucker: 9,4 g/l
Saure: 8,3 g/l
vegan: ja

Allergene: enthalt Sulfite

VERSCHLUSS Kork
FULLMENGE 0,75L
TRINKTEMPERATUR 8°-10°C
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