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HERKUNT Mosel, Bereich Saar 

KATEGORIE Sekt b.A., Crémant 

BODEN Devonschiefer 

KELLER 

 
Selektive Handlese in 20 kg Kisten, 

Ganztraubenpressung, 

klassische Flaschengärung, 

mind. 36 Monate Hefelager 

ANALYSE Alkohol:         12,0 % vol.  

Restzucker:  10,0 g/l  

Säure:            6,4 g/l 

vegan:            ja 

Allergene:     enthält Sulfite 

VERSCHLUSS Kork 

FÜLLMENGE 0,75L 

TRINKTEMPERATUR 6° - 8°C 

Chardonnay-Trauben aus unseren sonnenverwöhnten Weingärten 
des Rosenberg in perfekter Harmonie mit Riesling aus ausgesuchten 
Lagen sind die Grundlage für unseren Crémant der Extraklasse.  
Dieser kräftige und intensive Sekt ist traditionell in der Flasche  
vergoren und über 36 Monate auf der Hefe gelagert.  
Sehr filigrane Nase nach Birne, Sternfrucht, Kräutern und Gewürzen. 
Eine äußerst subtile Perlage verstärkt den Geschmack von Zitrus,  
Brioche, hellen getrockneten Früchten, Mandel, Marzipan und Nuss. 
Toller Essensbegleiter. 

Tipp: Darf ruhig im Weißweinglas serviert werden. Dadurch entfaltet 
          sich der Sekt noch besser als in einer Sektflöte. 


